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Guylian Extra Donkere Zeevruchten winnen de 3 
sterren Superior Taste Award 2010 verkozen door 

120 gerenommeerde Chefs en Sommeliers  
 

Guylian kondigt met grote eer en trots aan dat Guylian Zeevruchten Extra Donker bekroond zijn met 

de Superior Taste Award 2010 met 3 sterren door het International Taste & Quality Institute.   

 

Het International Taste & Quality Institute  

Het International Taste & Quality Institute (iTQi) in Brussel is de toonaangevende onafhankelijke 

organisatie van Chefs en Sommeliers die ‘s werelds kwaliteitsvolste en smakelijkste spijs en drank 

beoordeelt, bekroont en promoot.1 Alle industrieel verwerkte merkproducten die in de winkel te 

koop zijn, kunnen jaarlijks inschrijven en meedingen naar de Superior Taste Award. 2 

De jury bestaat uit 120 gerenommeerde chefs en sommeliers uit 12 van de meest bekende Europese 

culinaire en sommeliers verenigingen, zoals bijvoorbeeld l’Association de la Sommellerie 

Internationale (ASI).  

De producten worden blind getest, zonder verpakking of enige andere vorm van identificatie. De 

Superior Taste Award is geen wedstrijd, er wordt niet vergeleken met gelijkaardige producten. De 

juryleden dienen te oordelen over de totale smaakbeleving waaronder de algemene eerste indruk, 

uitzicht, geur, intensiteit van de smaak, nasmaak, ...  

 

 

 

 

                                                

1
 Source: http://www.itqi.com/nl/about-itqi.html 

2
 Source: http://www.itqi.com/nl/about-itqi/judging-process.html 
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Guylian Zeevruchten Extra Donker krijgt 3 sterren van 120 gerenommeerde 

chefs en sommeliers van het International Taste & Quality Institute 

In totaal hebben 902 producten zich ingeschreven voor de prestigieuse Superior 

Taste Award 2010. Slechts 14,5% van de deelnemende producten heeft de 

Superior Taste Award met 3 sterren gewonnen, dat komt overeen met 131 

producten. 414 producten (45,9%) kregen de Superior Taste Award met 2 

sterren. De Superior Taste Award met 1 ster werd uitgereikt aan 157 producten 

(17,4%). 200 producten hebben geen Award ontvangen.  

Van de 902 ingeschreven producten waren er 124 van Belgische bodem. 22 van 

124 Belgische producten hebben de Superior Taste Award met 3 sterren 

gewonnen, waarvan slechts 2 in het chocoladesegment. 

 

Guylian Extra Donkere Zeevruchten winnen de Superior Taste Award met 3 sterren. De extra 

donkere Belgische Chocolade Zeevruchten hebben een buitengewone algemene score van 90.1%. 3 

sterren is de beste ranking in de Superior Taste Award, en alleen producten met een gemiddelde 

score van 90% of hoger krijgen dit opmerkelijke label.  

Guylian Zeevruchten Extra Donker scoorden 88.9% voor algemene eerste indruk. De prachtig 

gebeeldhouwde extra donkere Zeevruchten krijgen een fenomenale score van 96.5% voor uiterlijk 

en 92.4% voor de geur. De intense en langdurige smaak en nasmaak scoren ook zeer goed, 88.9% 

voor smaak en 90% voor nasmaak.   
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Guylian Zeevruchten Extra Donker ς Extra Smaak  

Guylian, wereldberoemd om zijn Originele gemarmerde 

Chocolade Zeevruchten, heeft nu ook Extra Donkere 

Chocolade Zeevruchten met 74% cacao. Gevuld met unieke 

donkere hazelnootpraliné en gemaakt volgens het traditioneel 

geheim recept zijn Guylian’s Extra Donkere Zeevruchten de 

ultieme verwennerij.  

Extra donker 

Donkere chocolade wordt wereldwijd steeds populairder wegens zijn positieve effecten op de 

gezondheid. Guylian’s Extra Donkere Zeevruchten zijn prachtig gesculpteerde pralines met een 

schelp in donkere Belgische chocolade met een cacaogehalte van 74%, voor een intense en 

langdurige smaak. De chocolade is van hoge kwaliteit en afkomstig van enkel de beste West-

Afrikaanse cacaobonen.   

Extra smaak 

Guylian’s Meesterchocolatiers hebben een verrassende nieuwe smaak gecreëerd door de perfecte 

combinatie van 74% fijne donkere chocolade en hazelnootpralinévulling. Deze wordt nog steeds op 

artisanale wijze bereid volgens het unieke recept van Guylian’s stichter-chocolatier. De manier van 

roosteren en carameliseren van de hazelnoten is een goed bewaard geheim en geeft de pralines hun 

unieke smaak. Voor deze donkere chocolade Zeevruchten is de hazelnootpraliné gemaakt op basis 

van donkere chocolade voor een geslaagde combinatie met de donkere schelp. 
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Over Guylian 

 
Guylian is de Belgische marktleider in voorverpakte pralines met een 

wereldwijde omzet van 125 miljoen US$ (2008). Guylian werd opgericht in 

1960. Met een team van 250 mensen produceert Guylian een breed 

assortiment van Belgische pralines en chocolade in een moderne productie-

eenheid te Sint-Niklaas, België; Guylian blijft daarbij ook artisanale 

productietechnieken gebruiken.  

Guylian exporteert naar meer dan 100 landen in Europa, Afrika, Azië, 

Amerika en Oceanië, en heeft haar eigen verkoopskantoren in Groot-

Brittannië, de Verenigde Staten, Frankrijk, Duitsland, Oostenrijk, Portugal, Spanje en Azië. De Guylian 

producten zijn te koop in supermarkten, department stores, chocoladespeciaalzaken en taksvrije 

winkels.  

Overal ter wereld is Guylian synoniem voor Belgische kwaliteitschocolade. Kwaliteit is steeds onze 

eerste prioriteit. Een unieke mix van West-Afrikaanse cacaobonen vormt de basis van onze Belgische 

chocolade, steeds gemaakt met uitsluitend echte cacaoboter. De pralinévulling van de 

wereldberoemde Zeevruchten wordt gemaakt op basis van enkel de beste handgeselecteerde 

hazelnoten uit het Middellandse Zeegebied.  

5Ŝ ½ŜŜǾǊǳŎƘǘŜƴ ƛƴ .ŜƭƎƛǎŎƘŜ ŎƘƻŎƻƭŀŘŜ ōƭƛƧǾŜƴ DǳȅƭƛŀƴΩǎ ǎǘŜǊǇǊƻŘǳŎǘΦ De 

hazelnootpraliné vulling wordt nog steeds op artisanale wijze gemaakt, 

volgens het unieke recept van de oprichter van het bedrijf. De manier van 

roosteren en karameliseren van de hazelnoten is een goedbewaard geheim en 

geeft de pralines hun typische smaak. De prachtig glanzende gemarmerde 

schelp – een mengeling van Belgische donkere, witte en melkchocolade – 

maken deze pralines uniek. Guylian Zeevruchten zijn de best verkopende 

Belgische chocolade in travel retail en taksvrije winkels.  

Guylian beschermt de zeepaardjes 
 

Oceanen, zeeën en hun fauna en flora zijn sterk bedreigd. Project Seahorse 

zet zich in voor het behoud van zeepaardjes en ander zeeleven overal ter 

wereld. Sinds 1999 is Guylian hoofdsponsor van Project Seahorse.  

Project Seahorse werd opgericht in 1996. De organisatie wil overbevissing en bijvangst -zeepaardjes 

worden vaak onbedoeld mee opgehaald in de netten van vissers - aanpakken en de vernietiging van 

de fauna en flora langs de kusten stoppen. Elk jaar worden wereldwijd meer dan 25 miljoen 

zeepaardjes, dood of levend, verhandeld. Het grootste deel wordt verwerkt in de traditionele 

Chinese geneeskunde, maar ook aquaria en de souvenirhandel vormen voor heel wat 

zeepaardpopulaties een ernstige bedreiging.  

Zeepaardjes staan symbool voor een hele reeks projecten die ijveren voor het behoud van de 

maritieme ecosystemen. Deze magische diersoort is immers heel kwetsbaar en daarom een goede 

indicator van gezonde oceanen en zeeën. Zeepaardjes redden wil zeggen zeeën redden !  
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Voor zowel Project Seahorse als Guylian is het zeepaardje synoniem voor kwaliteit, of het nu van 

zeeën is of van fijne Belgische chocolade. Telkens u een doos Guylian Belgische chocolade koopt, 

steunt u Project Seahorse.  

Voor meer informatie, bezoek: www.projectseahorse.org.  

 

VOOR MEER INFORMATIE KAN U CONTACT OPNEMEN MET 
 
Mieke Callebaut - Marketing & Sales Directeur Europa 
Chocolaterie Guylian NV - Europark Oost 1 - 9100 Sint-Niklaas - België 
Tel: +32 3 760 97 00 - E-mail: mieke.callebaut@guylian.be 

http://www.projectseahorse.org/
mailto:mieke.callebaut@guylian.be

