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Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel erhält 3 
Sterne Superior Taste Award 2010 von 120 
renommierten Chefköchen und Sommeliers 

 
Guylian hat die groβe Ehre bekannt zu geben, dass die Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel vom 

International Taste & Quality Institute mit dem Superior Taste Award 2010 mit 3 Sternen 

ausgezeichnet wurden.  

Das International Taste & Quality Institute  

Das International Taste & Quality Institute - (Internationales Geschmacks- und Qualitätsinstitut) in 

Brüssel - ist die führende unabhängige, aus Köchen und Sommeliers bestehende Organisation, die 

sich der Bewertung, Auszeichnung und Förderung von Nahrungsmitteln und Getränken mit 

hervorragendem Geschmack widmet.1 Alle Marken und verarbeiteten Produkte, die in Geschäften 

verkauft werden, sind zur jährlichen Teilnahme am Superior Taste Award berechtigt.2 

Die Jury besteht aus 120 renommierten Chefköchen und Sommerliers aus 12 der angesehensten 

europäischen kulinarischen und Sommeliers Verbände, wie die Association de la Sommellerie 

Internationale (ASI).  

Die Produkte werden blind verkostet, ohne Verpackung und jegliche anderen Kennungen. Der 

Superior Taste Award ist kein Wettbewerb. Die Produkte werden allein auf ihre Eigenschaften hin 

getestet. Die Jury-Mitglieder können Marken oder Produkte nicht miteinander vergleichen. Sie 

müssen sich auf sensorische Freuden, wie der allgemeine erste Eindruck, Aussehen und Geschmack, 

konzentrieren und diese bewerten. 

 

 

                                                

1
 Source: http://www.itqi.com/de/about-itqi.html 

2
 Source: http://www.itqi.com/de/about-itqi/judging-process.html 
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Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel wurden von 120 renommierten 

Chefköchen und Sommeliers des International Taste & Quality Institute 

ausgezeichnet 

Insgesamt wurden 902 Produkte für den angesehenen Superior Taste Award 

2010 angemeldet. Nur 14,5 Prozent davon, d.h. 131 Produkte, gewannen den 

Superior Taste Award mit 3 Sternen. 414 Produkte (45,9 Prozent) erhielten den 

2 Sterne Superior Taste Award. Der Superior Taste Award mit einem Stern 

wurde an 157 Produkte (17,4 Prozent) vergeben. 200 Produkte erhielten keine 

Auszeichnung. 

124 der 902 Produkte kamen aus Belgien. 22 der 124 belgischen Produkte 

gewannen den Superior Taste Award mit 3 Sternen, lediglich 2 davon gehörten 

zum Schokoladen-Segment. 

 

Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel gewinnen den Superior Taste Award mit 3 Sternen. Die extra 

dunklen belgischen Schokolade-Meeresfrüchte erhielten die außergewöhnliche Gesamtnote von 

90,1 Prozent. 3 Sterne ist die beste Platzierung beim Superior Taste Award, und nur Produkte mit 

einem Durchschnittswert von 90 Prozent oder höher erhalten diese bemerkenswerte Auszeichnung. 

Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel erzielten 88,9 Prozent für den allgemeinen ersten Eindruck. Die 

formschönen extra dunklen Meeresfrüchte erhielten die überragende Wertung von 96,5 Prozent für 

das Aussehen und 92,4 Prozent für den Geruch. Der intensive und lang anhaltende Geschmack und 

Nachgeschmack wurden ebenso sehr gut bewertet, 88,9 Prozent für den Geschmack und 90 Prozent 

für den Nachgeschmack.    
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Guylian Meeresfrüchte Extra dunkel ς Extra Geschmack  

Guylian, bekannt für seine weltberühmten Original marmorierten 

Schokoladen-Meeresfrüchte, hat Meeres-früchtepralinen aus 

extra dunkler Schokolade mit 74 Prozent Kakaoanteil kreiert. 

Gefüllt mit einer einzigartigen dunklen Haselnuss-Praliné-Füllung, 

hergestellt nach einer geheimen Rezeptur, sind die 

Meeresfrüchte Extra der ultimative Genuss.  

Extra dunkel 

Aufgrund ihrer gesundheitlichen Vorteile gewinnt dunkle Schokolade auf der ganzen Welt an 

Popularität. Die formschönen Guylian Extra Meeresfrüchte-Pralinen werden aus erstklassiger dunkler 

belgischer Schokolade mit 74 Prozent Kakaoanteil hergestellt; für Guylians extra dunkle Schokolade 

werden beste Kakaobohnen aus Westafrika verarbeitet, die einen intensiven und lang anhaltenden 

Geschmack bieten.  

Extra Geschmack 

Die Guylian Meister-Chocolatiers haben einen exquisiten Geschmack, die perfekte Balance zwischen 

der 74prozentigen dunklen Schokoladenhülle und der dunklen Haselnuss-Praliné-Füllung, kreiert. 

Guylians Haselnuss-Praliné-Füllung wird immer noch nach unserer einzigartigen Rezeptur in 

traditioneller Art und Weise produziert, ein Erbe des Firmengründers. Die Röstung und 

Karamellisierung der Haselnüsse geben den Guylian Pralinen ihren typischen Geschmack und sind ein 

wohlbehütetes Geheimnis. Die extra dunkle belgische Schokoladenhülle und die feine Praliné-Füllung 

ergänzen sich perfekt.  

 

 

 

 

 

 

Über Guylian 

Mit einem weltweiten Absatz von 125 Millionen US $ (2008) ist Guylian Marktführer im Segment 

verpackter Schokolade in Belgien. Die Chocolaterie Guylian wurde 1960 gegründet. Immer unter 

Beachtung der feinen Kunst traditioneller handwerklicher Pralinenherstellung, produziert Guylian 

heute mit einem Team von 250 Mitarbeitern ein breites Sortiment an belgischen Schokoladen-

Spezialitäten in ihrem hochmodernen Werk in Sint-Niklaas, Belgien  
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Guylian exportiert seine Produkte in 100 Länder in Europa, Asien, Australien 

und Amerika. Guylian Vertriebsniederlassungen in Großbritannien, den USA, 

Frankreich, Deutschland, Österreich, Portugal, Spanien und Asien stellen 

sicher, dass Produkte der Marke Guylian in allen größeren Supermärkten, 

Kaufhäusern, Fachgeschäften für Schokoladenspezialitäten, im Travel Retail 

sowie in Duty Free Shops erhältlich sind. 

Weltweit verbindet man mit dem Namen Guylian qualitativ hochwertige 

belgische Schokolade. Denn Qualität hat bei Guylian höchste Priorität. Ihre 

erstklassigen belgischen Schokoladenkreationen werden ausschließlich aus 

den besten Kakaobohnen Westafrikas und 100 Prozent Kakaobutter hergestellt. Für die Nussnougat-

Füllung mit dem feinen Haselnussgeschmack der weltbekannten Meeresfrüchte-Pralinen werden 

beste, handverlesene Haselnüsse aus den Mittelmeer-Ländern verarbeitet. 

DǳȅƭƛŀƴΩǎ ōŜƪŀƴƴǘŜǎǘŜǎ tǊƻŘǳƪǘ ǎƛƴŘ ŘƛŜ ōŜƭƎƛǎŎƘŜƴ aŜŜǊŜǎŦǊǸŎƘǘŜ-

Pralinen. Die köstliche Nussnougat-Füllung wird immer noch nach dem 

Originalrezept des Firmengründers zubereitet. Die Art und Weise, wie die 

Haselnüsse geröstet und karamellisiert werden, ist bis heute ein 

wohlbehütetes Geheimnis. Denn dadurch erhalten die Guylian Pralinen 

ihren unnachahmlich typischen Geschmack. Die Mischung aus belgischer 

Zartbitter-, Vollmilch- und weißer Schokolade verleiht den Guylian 

Meeresfrüchte-Pralinen ihr charakteristisches Aussehen. Im Travel Retail 

und in Duty Free Shops sind Guylian Meeresfrüchte-Pralinen die 

meistverkaufte Marke im Segment verpackter belgischer Schokolade.  

DǳȅƭƛŀƴΩǎ .ŜƛǘǊŀƎ ȊǳƳ ¦ƳǿŜƭǘǎŎƘǳǘȊ 

Meeresbewohner sind weltweit bedroht. Project Seahorse ist eine 

interdisziplinäre und international tätige Organisation, die sich für die 

Erhaltung und den nachhaltigen Schutz der Meere und Küsten einsetzt. 

Guylian, seit 1999 Hauptsponsor des Projektes, unterstützt diese 

bedeutende Arbeit durch langfristige Hilfsmittel. 

Das Umweltschutzprojekt entstand 1996 als Reaktion auf das drohende Aussterben der 

Seepferdchen durch Überfischung, die Zerstörung ihres Lebensraums an den Küsten und die hohen 

Beifangraten in den Schleppnetzen von Fischern. Seepferdchen sind jedoch auch selbst ein Produkt. 

Über 25 Millionen lebende und tote Seepferdchen werden jedes Jahr weltweit gehandelt. Der 

Großteil wird für traditionelle Arzneien verwendet. Die Beliebtheit von Seepferdchen bei 

Aquarienbesitzern oder als Urlaubssouvenir stellt für einige Arten ebenfalls eine große Bedrohung 

dar. 

Das Seepferchen dient Project Seahorse als so genannte „Flaggschiff-Art”, von deren Schutz auch 

andere Tierarten und das gesamte Ökosystem der Meere profitieren. Diese zauberhaften aber 

zerbrechlichen Wesen sind ein guter Indikator für gesunde Ökosysteme an den Küsten. Wer das 

Seepferdchen schützt, schützt auch das Meer! 
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Project Seahorse und Guylian sind sich einig über die Bedeutung der Seepferdchen als Symbol für 

Qualität – ob für feine belgische Schokolade oder als Indikator für gesunde Küstengebiete. Mit jedem 

Kauf einer Packung Guylian Meeresfrüchte unterstützen Sie das Project Seahorse. 

Weitere Infos finden Sie auf www.projectseahorse.org. 

 

FÜR WEITERE INFORMATIONEN, KONTAKTIEREN SIE BITTE: 
 
Mieke Callebaut - Marketing & Sales Director Europe 
Chocolaterie Guylian NV - Europark Oost 1 - 9100 Sint-Niklaas - Belgium 
Tel: +32 3 760 97 00 - E-Mail: mieke.callebaut@guylian.be 

  
 

http://www.projectseahorse.org/
mailto:mieke.callebaut@guylian.be

