Guylian Meeresfriichte Extra dunkel — Der Superior Taste Award — Mai 2010

The World’s Favourite
Belgian Chocolates

Guylian Meeresfrichte Extra dunkel erhalt 3
Sterne Superior Taste Award 2010 von 120
renommierten Chefkdchen und Sommeliers

Guylian hat die groBe Ehre bekannt zu geben, dass die Guylian Meeresfriichte Extra dunkel vom
International Taste & Quality Institute mit dem Superior Taste Award 2010 mit 3 Sternen
ausgezeichnet wurden.

Das International Taste & Quality Institute

Das International Taste & Quality Institute - (Internationales Geschmacks- und Qualitatsinstitut) in
Brissel - ist die fihrende unabhédngige, aus Kéchen und Sommeliers bestehende Organisation, die
sich der Bewertung, Auszeichnung und Forderung von Nahrungsmitteln und Getranken mit
hervorragendem Geschmack widmet.! Alle Marken und verarbeiteten Produkte, die in Geschiften
verkauft werden, sind zur jahrlichen Teilnahme am Superior Taste Award berechtigt.’

Die Jury besteht aus 120 renommierten Chefkéchen und Sommerliers aus 12 der angesehensten
europdischen kulinarischen und Sommeliers Verbdnde, wie die Association de la Sommellerie
Internationale (ASI).

Die Produkte werden blind verkostet, ohne Verpackung und jegliche anderen Kennungen. Der
Superior Taste Award ist kein Wettbewerb. Die Produkte werden allein auf ihre Eigenschaften hin
getestet. Die Jury-Mitglieder konnen Marken oder Produkte nicht miteinander vergleichen. Sie
missen sich auf sensorische Freuden, wie der allgemeine erste Eindruck, Aussehen und Geschmack,
konzentrieren und diese bewerten.

! Source: http://www.itgi.com/de/about-itgi.html
% source: http://www.itgi.com/de/about-itgi/judging-process.html
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Guylian Meeresfriichte Extra dunkel wurden von 120 renommierten
Chefkochen und Sommeliers des International Taste & Quality Institute
ausgezeichnet

Insgesamt wurden 902 Produkte fir den angesehenen Superior Taste Award
2010 angemeldet. Nur 14,5 Prozent davon, d.h. 131 Produkte, gewannen den
Superior Taste Award mit 3 Sternen. 414 Produkte (45,9 Prozent) erhielten den
2 Sterne Superior Taste Award. Der Superior Taste Award mit einem Stern

Superior wurde an 157 Produkte (17,4 Prozent) vergeben. 200 Produkte erhielten keine
taste Auszeichnung.

AWQRD 124 der 902 Produkte kamen aus Belgien. 22 der 124 belgischen Produkte
* * gewannen den Superior Taste Award mit 3 Sternen, lediglich 2 davon gehoérten

zum Schokoladen-Segment.

International Taste & Quality Institute
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Guylian Meeresfriichte Extrdunkel gewinnenden Superior Taste Awarthit 3 Sternen.Die extra
dunklen belgischen Schokolade-Meeresfriichte erhielten die auergewodhnliche Gesamtnote von
90,1 Prozent. 3 Sterne ist die beste Platzierung beim Superior Taste Award, und nur Produkte mit
einem Durchschnittswert von 90 Prozent oder héher erhalten diese bemerkenswerte Auszeichnung.

Guylian Meeresfriichte Extra dunkel erzielten 88,9 Prozent fiir den allgemeinen ersten Eindruck. Die
formschonen extra dunklen Meeresfriichte erhielten die tiberragende Wertung von 96,5 Prozent fiir
das Aussehen und 92,4 Prozent fiir den Geruch. Der intensive und lang anhaltende Geschmack und
Nachgeschmack wurden ebenso sehr gut bewertet, 88,9 Prozent fiir den Geschmack und 90 Prozent
fiir den Nachgeschmack.
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Guylian Meeresfriichte Extra dunkel ¢ Extra Geschmack

Guylian, bekannt fiir seine weltberiihmten Original marmorierten
Schokoladen-Meeresfriichte, hat Meeres-friichtepralinen aus
extra dunkler Schokolade mit 74 Prozent Kakaoanteil kreiert.
Gefiillt mit einer einzigartigen dunklen Haselnuss-Praliné-Fiillung,
hergestellt nach einer geheimen Rezeptur, sind die
Meeresfriichte Extra der ultimative Genuss.

Extra dunkel

Aufgrund ihrer gesundheitlichen Vorteile gewinnt dunkle Schokolade auf der ganzen Welt an
Popularitat. Die formschdonen Guylian Extra Meeresfriichte-Pralinen werden aus erstklassiger dunkler
belgischer Schokolade mit 74 Prozent Kakaoanteil hergestellt; flir Guylians extra dunkle Schokolade
werden beste Kakaobohnen aus Westafrika verarbeitet, die einen intensiven und lang anhaltenden
Geschmack bieten.

Extra Geschmack

Die Guylian Meister-Chocolatiers haben einen exquisiten Geschmack, die perfekte Balance zwischen
der 74prozentigen dunklen Schokoladenhiille und der dunklen Haselnuss-Praliné-Fillung, kreiert.
Guylians Haselnuss-Praliné-Flllung wird immer noch nach unserer einzigartigen Rezeptur in
traditioneller Art und Weise produziert, ein Erbe des Firmengriinders. Die Ro&stung und
Karamellisierung der Haselnlisse geben den Guylian Pralinen ihren typischen Geschmack und sind ein
wohlbehiitetes Geheimnis. Die extra dunkle belgische Schokoladenhiille und die feine Praliné-Fillung
erganzen sich perfekt.

Uber Guylian

Mit einem weltweiten Absatz von 125 Millionen US S (2008) ist Guylian Marktfiihrer im Segment
verpackter Schokolade in Belgien. Die Chocolaterie Guylian wurde 1960 gegriindet. Immer unter
Beachtung der feinen Kunst traditioneller handwerklicher Pralinenherstellung, produziert Guylian
heute mit einem Team von 250 Mitarbeitern ein breites Sortiment an belgischen Schokoladen-
Spezialitaten in ihrem hochmodernen Werk in Sint-Niklaas, Belgien
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Guylian exportiert seine Produkte in 100 Lander in Europa, Asien, Australien
und Amerika. Guylian Vertriebsniederlassungen in GroBbritannien, den USA,
Frankreich, Deutschland, Osterreich, Portugal, Spanien und Asien stellen
sicher, dass Produkte der Marke Guylian in allen groferen Supermarkten,
Kaufhausern, Fachgeschaften fiir Schokoladenspezialitdten, im Travel Retail
sowie in Duty Free Shops erhiltlich sind.

Weltweit verbindet man mit dem Namen Guylian qualitativ hochwertige
belgische Schokolade. Denn Qualitat hat bei Guylian hochste Prioritat. lhre
erstklassigen belgischen Schokoladenkreationen werden ausschlieflich aus
den besten Kakaobohnen Westafrikas und 100 Prozent Kakaobutter hergestellt. Fiir die Nussnougat-
Fillung mit dem feinen Haselnussgeschmack der weltbekannten Meeresfriichte-Pralinen werden

beste, handverlesene Haselnilsse aus den Mittelmeer-Landern verarbeitet.
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Pralinen. Die kostliche Nussnougat-Flllung wird immer noch nach dem
Originalrezept des Firmengriinders zubereitet. Die Art und Weise, wie die
Haselnlisse gerostet und karamellisiert werden, ist bis heute ein
wohlbehiitetes Geheimnis. Denn dadurch erhalten die Guylian Pralinen
ihren unnachahmlich typischen Geschmack. Die Mischung aus belgischer
Zartbitter-, Vollmilch- und weiBer Schokolade verleihnt den Guylian

Meeresfriichte-Pralinen ihr charakteristisches Aussehen. Im Travel Retail
und in Duty Free Shops sind Guylian Meeresfriichte-Pralinen die
meistverkaufte Marke im Segment verpackter belgischer Schokolade.
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Meeresbewohner sind weltweit bedroht. Project Seahorse ist eine P i
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interdisziplindre und international tdtige Organisation, die sich fiir die

Erhaltung und den nachhaltigen Schutz der Meere und Kiisten einsetzt. {{(.@ Sea orse
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Guylian, seit 1999 Hauptsponsor des Projektes, unterstiitzt diese N

ADVANCING MARINE CONSERVATION
bedeutende Arbeit durch langfristige Hilfsmittel.

Das Umweltschutzprojekt entstand 1996 als Reaktion auf das drohende Aussterben der
Seepferdchen durch Uberfischung, die Zerstérung ihres Lebensraums an den Kiisten und die hohen
Beifangraten in den Schleppnetzen von Fischern. Seepferdchen sind jedoch auch selbst ein Produkt.
Uber 25 Millionen lebende und tote Seepferdchen werden jedes Jahr weltweit gehandelt. Der
Grofteil wird fir traditionelle Arzneien verwendet. Die Beliebtheit von Seepferdchen bei
Aquarienbesitzern oder als Urlaubssouvenir stellt flir einige Arten ebenfalls eine groRe Bedrohung
dar.

Das Seepferchen dient Project Seahorse als so genannte ,Flaggschiff-Art”, von deren Schutz auch
andere Tierarten und das gesamte Okosystem der Meere profitieren. Diese zauberhaften aber
zerbrechlichen Wesen sind ein guter Indikator fiir gesunde Okosysteme an den Kiisten. Wer das
Seepferdchen schitzt, schitzt auch das Meer!
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Project Seahorse und Guylian sind sich einig liber die Bedeutung der Seepferdchen als Symbol fir
Qualitat — ob fiir feine belgische Schokolade oder als Indikator fiir gesunde Kiistengebiete. Mit jedem
Kauf einer Packung Guylian Meeresfriichte unterstiitzen Sie das Project Seahorse.

Weitere Infos finden Sie auf www.projectseahorse.org.

FUR WEITERE INFORMATIONEN, KONTAKTIEREN SIE BITTE:

Mieke Callebaut - Marketing & Sales Director Europe
Chocolaterie Guylian NV - Europark Oost 1 - 9100 Sint-Niklaas - Belgium
Tel: +32 3 760 97 00 - E-Mail: mieke.callebaut@guylian.be
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