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CoyLiay

The World’s Favourite
Belgian Chocolates

Guylian Twistwraps,
Proef, ontdek en geniet
elke dag !

In Belgié en ver daarbuiten is Guylian reeds jarenlang bekend en
geliefd door echte chocoladeliefhebbers. Naast de gekende
zeevruchtenpralines, assortimentdozen, tabletten en repen, biedt
Guylian ook een assortiment individueel verpakte chocolaatjes
aan. Een heerlijke verwennerij voor kleine genietmomenten de
hele dag door.

Een onvergetelijke smaaksensatie

Deze hoge geliefheid heeft natuurlijk alles te maken met de overheerlijke smaak van de
Guylian chocoladecreaties. De geheime recepten, de unieke productiemethoden en de
kwalliteitsingrediénten garanderen een sublieme smaaksensatie. Chocoladeliefhebbers
overal ter wereld roemen de heerlijk smeuiige en rijke smaken van de Guylian chocolade en
benoemen ze unaniem als overgelijkbaar en onvergetelijk. Puur genieten!

Kwaliteit is onze prioriteit

Guylian werkt enkel met de beste ingrediénten: echte
Belgische chocolade met 100% cacaoboter, op basis van een
unieke mengeling van West-Afrikaanse cacaobonen. De
hazelnootpralinévulling wordt nog steeds op artisanale wijze
bereid volgens het originele recept van Guylian’s stichter. De
Guylian meesterchocolatiers waken over elke productiestap
om zo absolute topkwaliteit te garanderen.

Kleine genietmomenten

Guylian Twistwraps zijn gecreéerd voor jonge, dynamische, hoofdzakelijk vrouwelijke
consumenten die houden van kwaliteitschocolade en van er elke dag met mate van te
genieten. De stukjes zijn ietwat kleiner dan de gemiddelde praline, wat ze het ideaal
verwennerijtie maakt. Een ogenblik van rust tijdens een druk werkschema, een rustige
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afsluiter van een hectische dag, een klein verwenmoment voor zichzelf. Ze zijn ook perfect
om te delen met vrienden en familie, na een lekker etentje of tijdens een gezellig
namiddagbezoek.

Zeepaardjes in zes smaken
Guylian Twistwraps zijn ontworpen in de vorm van het Guylian zeepaardije, de bekendste
vorm uit de wereldberoemde Guylian Zeevruchtencollectie. Er zijn zes heerlijke smaken: de
originele Guylian hazelnootpraliné, een smeuiige vulling van melkchocolade, een frisse
sinaasappelcréme, een krokante caramelvulling, een zachte cappuccino
en — nieuw in het assortiment — een donkere ganachevulling
gecombineerd met een donkere chocoladeschelp met een cacaogehalte
van 70%.

ZB;\(.IA\ CHOCOTE

Beschikbaarheid

Guylian Twistwraps zijn beschikbaar in handige en stijlvolle
rechtsopstaande doosjes met een assortiment van de zes smaken
(128g), voor een consumentenrichtprijs van € 2.49. Ze zijn te koop in de
meeste supermarkten en chocoladespeciaalzaken.

Over Guylian

Guylian is de Belgische marktleider in voorverpakte pralines met een wereldwijde omzet van
120 miljoen US$ (2007). Guylian werd opgericht in 1960 en blijft tot op heden een
familiebedrijf. Met een team van 250 mensen produceert Guylian een breed assortiment aan
Belgische pralines en chocolade. In de productie-eenheid te Sint-Niklaas combineert Guylian
het oeroude ambacht van chocolatier met moderne productiemethodes.

Guylian exporteert naar 112 landen in Europa, Azié, Amerika en Oceanié, en heeft eigen
verkoopskantoren in Groot-Brittanié, de Verenigde Staten, Frankrijk, Duitsland, Oostenrijk,
Portugal, Spanje, Polen en Japan. De export is goed voor 96% van de omzet. De Guylian
producten zijn te koop in supermarkten, department stores,
chocoladespeciaalzaken en taksvrije winkels.

Overal ter wereld is Guylian synoniem voor Belgische
kwaliteitschocolade. Kwaliteit is steeds onze eerste prioriteit. Een
unieke mix van West-Afrikaanse cacaobonen vormt de basis van onze
Belgische chocolade, steeds gemaakt met uitsluitend echte cacaoboter.
De pralinévulling van de wereldberoemde Zeevruchten wordt gemaakt
op basis van enkel de beste handgeselecteerde hazelnoten uit het
Middellandse zeegebied.

De Zeevruchten in Belgische chocolade blijven Guylian’s
sterproduct. De hazelnootpraliné vulling wordt nog steeds op
artisanale wijze gemaakt, volgens het eigen unieke recept van de
oprichter van het bedrijf. De manier van roosteren en
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karameliseren van de hazelnoten is een goedbewaard geheim en geeft de pralines hun
typische smaak. De prachtig glanzende gemarmerde schelp - een mengeling van Belgische
donkere, witte en melkchocolade - maken deze pralines uniek. De Guylian Zeevruchten is de
best verkopende Belgische chocolade in travel retail and taksvrije winkels.

Guylian beschermt de zeepaardjes

Oceanen, zeéen en hun fauna en flora zijn sterk bedreigd. Elk jaar \‘{S%\’ Yo\e
worden wereldwijd meer dan 25 miljoen zeepaardjes, dood of levend, }f.? 1)\
verhandeld. Het grootste deel wordt verwerkt in de traditionele i&f’ taporfe
Chinese geneeskunde, maar ook aquaria en de souvenirhandel ADVANCING MARINE CONSERVATION

vormen voor heel wat zeepaardpopulaties een ernstige bedreiging.

Project Seahorse zet zich in voor het behoud van zeepaardjes en ander zeeleven overal ter
wereld. Sinds 1999 is Guylian hoofdsponsor van Project Seahorse.

Zeepaardjes staan symbool voor een hele reeks projecten die ijveren voor het behoud van
de maritieme ecosystemen. Deze magische diersoort is immers heel kwetsbaar en daarom
een goede indicator van gezonde oceanen en zeeén. Zeepaardjes redden wil zeggen de
zeeén redden !

Voor zowel Project Seahorse als Guylian is het zeepaardje synoniem voor kwaliteit, of het nu
van gezonde zeeén is of van fijne Belgische chocolade. Telkens u een doos Guylian
Belgische chocolade koopt, steunt u Project Seahorse.

Voor meer informatie, bezoek www.projectseahorse.org.

Voor verdere informatie kan u onze website raadplegen www.guylian.be
of contact opnemen met

Mieke Callebaut

Chocolaterie Guylian

Europark Oost 1

B-9100 Sint-Niklaas

Tel: 03 760 97 00

E-mail: mieke.callebaut@quylian.be
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