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Guylian ‘Twistwraps’ 

des bouchées de 

plaisir, pour tout 

moment de la journée ! 
 

En Belgique et bien au-delà de nos frontières, Guylian est connu et apprécié, depuis des 

années, par les vrais amateurs de bon chocolat belge. A côté des Fruits de Mer bien 

connus, des pralines assorties et des tablettes, Guylian propose aussi un assortiment de 

petits hippocampes en chocolat emballés individuellement. Une gourmandise irrésistible 

pour des petits moments de plaisir, à tout moment de la journée. 

 

Un goût inoubliable ! 

Le succès de la marque est évidemment lié au goût exquis et incomparable des créations en 

chocolat de Guylian. Des recettes gardées secrètes, des procédés de fabrication uniques et 

des ingrédients de première qualité garantissent une expérience gustative sublime. Les 

amateurs de chocolat du monde entier louent les saveurs riches et crémeuses des chocolats 

Guylian et les caractérisent unanimement d’inoubliables et d’incomparables. Un pur plaisir ! 

 

La qualité est notre priorité 

Guylian n’utilise que les meilleurs ingrédients : du vrai 

chocolat belge avec 100% de beurre de cacao et un mélange 

unique de fèves de cacao d’Afrique Occidentale. Le praliné-

noisettes est encore toujours fabriqué de façon artisanale, 

selon la recette originale du fondateur de Guylian. Les 

Maîtres Chocolatiers Guylian veillent à garantir la meilleure 

qualité à chaque étape de production. 
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Petits moments de plaisir 

Les Guylian Twistwraps ont été créés pour les consommateurs jeunes, dynamiques 

essentiellement féminins, qui apprécient des chocolats de qualité pour en déguster chaque 

jour. La taille des chocolats est plus petite que celle d’une praline moyenne, ce qui les rend 

idéaux pour des petits moments de plaisir. Une parenthèse gourmande dans une journée de 

travail stressante, un moment de détente et de plaisir pour soi-même. Guylian Twistwraps se 

partagent aussi en famille ou entre amis, après un repas ou servis avec le café. 

 

Petits Hippocampes en 6 saveurs 

Les Guylian Twistwraps ont la forme de l’hippocampe Guylian, le 

symbole de la marque et la plus célèbre forme de la collection des 

Fruits de Mer réputés de la marque. Ils existent en six saveurs 

délicieuses : praliné-noisettes original de Guylian, truffe au lait 

onctueuse, crème d’orange fraîche, caramel croustillant, cappuccino 

doux et, nouveau dans l’assortiment, un chocolat noir à 70% de cacao 

fourré d’un ganache noir. 

 

Disponibilité 

Guylian Twistwraps est disponible en boîte pratique assortie de 128g 

dans la plupart des supermarchés et commerces spécialisés, au prix 

conseillé de 2.49€. 

 

*  *  * 

 

A propos de Guylian 

 

Guylian est le leader belge des pralines préemballées avec un chiffre d’affaires mondial de 

120 millions de $ US (2007). Guylian a été créé en 1960 et reste jusqu’à ce jour une société 

familiale. Avec une équipe de 250 personnes, Guylian produit un large assortiment de 

pralines belges et de chocolat. Dans l’unité de production de Sint-Niklaas, Guylian combine 

un savoir-faire de chocolatier avec des méthodes de production modernes. 

 

Guylian exporte vers 112 pays en Europe, Asie, Amérique et Océanie et possède 9 sites de 

vente propres : au Royaume-Uni, aux Etats-Unis, en France, en Allemagne, en Autriche, au 

Portugal, en Espagne, en Pologne et au Japon. L’export représente 96% du chiffre 

d’affaires. Les produits Guylian sont en vente dans les supermarchés, les grands magasins 

de luxe, les commerces spécialisés en chocolat, et les magasins tax-free. 

 

Partout dans le monde, Guylian est synonyme de chocolat belge de 

qualité. La qualité est notre priorité. Un mélange unique de fèves de 

cacao d’Afrique occidentale constitue la base de notre chocolat 

belge, fabriqué exclusivement à base de beurre de cacao. Le praliné 

de nos Fruits de Mer réputés mondialement est fabriqué avec les 

meilleures noisettes du Bassin Mediterrannéen. 

 

 Les Fruits de Mer restent le produit phare de Guylian. Le praliné est 

encore toujours fabriqué artisanalement, selon la recette originale du 
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fondateur de la société. Les procédés uniques de torréfaction et 

de caramélisation des noisettes sont un des secrets du goût 

unique des pralines Guylian. La brillance des coques marbrées – 

un mélange de chocolat belge noir, blanc et au lait - rendent ces 

pralines uniques. Les Fruits de mer Guylian est le chocolat belge 

le plus vendu dans les magasins Travel-Retail et Tax-Free. 

 

 

Guylian protège les hippocampes 

Les océans, les mers, leur faune et leur flore sont fortement menacés. 

Chaque année, plus de 25 millions d’hippocampes sont commercialisés 

dans le monde, morts ou vivants. La plus grande partie est utilisée dans 

la médecine traditionnelle chinoise, mais les aquariums et le commerce 

des souvenirs forment également une menace sérieuse pour les 

populations d’hippocampes. 

 

Project Seahorse s’investit pour la préservation des hippocampes et autre vie marine, 

partout dans le monde. Guylian est le sponsor principal de Project Seahorse depuis 1999. 

Les hippocampes sont le symbole d’une série de projets qui luttent pour la conservation des 

écosystèmes marins. Cette espèce d’animal magique est en outre très fragile ce qui 

constitue un bon indicateur de santé des océans et des mers. Sauver les hippocampes 

signifie sauver les mers ! 

 

Tant pour Project Seahorse que pour Guylian, l’hippocampe est synonyme de qualité, que 

ce soit la qualité de l’environnement marin ou celle du bon chocolat belge. Chaque fois que 

vous achetez une boîte de chocolats Guylian, vous soutenez Project Seahorse. 

Pour plus d’informations, visitez www.projectseahorse.org. 

 

*  *  * 

 
Pour de plus amples informations concernant Guylian, nous vous invitons à visiter notre site 
www.guylian.be ou à prendre contact avec  
 
Mieke Callebaut  
Chocolaterie Guylian 
Europark Oost 1 
B-9100 Sint Niklaas 
Tél: 03 760 97 00  
E-mail : mieke.callebaut@guylian.be 
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